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UN CHEF JAPONAIS AUX COMMANDES

LE PETIT BOND
DEZÉBULON

C'EST L'ETAPE parfaite
avant une piece de thes
tre Le restaurant Zébu
Ion offre un bel espace

en bois et metal reliant les rues de Richelieu
et de Montpensier On s installera dans la
salle du fond qui offre un confort superieur
avec sa vue sur lejardin du Palais Royal Un
menu dégustation a 65 euros (2 entrées 2
plats fromages un dessert) propose dex
plorer le savoir faire d Aoki Takashi Le chef
japonais a un parcours jalonne d etoiles
avec notamment un passage a LAmbroisie
Sa cuisine gastronomique fait preuve d une
grande technicité notamment sur les cuis

sons En témoigne en entree cette superbe
langoustine fondante servie avec asperges
grillées et une intriguante emulsion a la sa
veur de tarte a I agrume Le pigeon royal bien
rose avec sa julienne de gingembre est tout
aussi réussi La belle carte des vins qui

contient pres de 150 references compte
quèlques perles •
Zebulon Palais Royal, 10, rue de
Richelieu/7 rue de Montpensier (I* ]


